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FELHASZNÁLÁSI TERÜLET

A berendezés sör, bor, gyümölcs és különféle növényi eredetű levek pillanat-pasztőrözésére alkalmas. 
FONTOSABB JELLEMZŐK

- egyszerű kezelhetőség - csak a szükséges pasztőrözési hőmérsékletet kell beállítani, minden más folyamatot a beépített vezérlő irányít
- teljesen rozsdamentes acél felépítés

- az energia-visszanyerés elvén alapuló hőátadás gazdaságos üzemeltetést eredményez

- szénsavas italok és sör pasztőrözéséhez kiegészítő hőcserélő beépítése lehetséges, mely a be- és kimeneti 10-12C°-os hőmérsékletkülönbséget 2-3C°-ra csökkenti, a meglévő vagy rendelhető hűtőkör felhasználásával

- kis helyigény, mobilizálhatóság

- nagy megbízhatóságú, ipari alkatrészek alkalmazása 

Gőzfűtéssel is rendelhető!

MEGRENDELÉSKOR SZÜKSÉGES ADATOK:

- a pasztörizálandó folyadék (állaga, cukortartalma, sűrűsége stb.)

- szükséges kapacitás liter/óra
- a folyadék belépő és a szükséges kilépő hőmérséklete

- szükség van e utóhűtő-hőcserélőre az alacsonyabb kilépő hőmérséklet elérésére, van-e meglévő hűtőrendszer, ha van annak paraméterei.

FŐBB MŰSZAKI ADATOK:
Kapacitás: 500…10000 l/h

Max. pasztőrözési hőmérséklet: 95 C°

Hőntartási idő: 10 mp – 1 perc

Elektromos csatlakozás: 400 V (50 Hz)

Teljesítményfelvétel: kapacitástól függő

Méretek (HxSZxM): 2000x1000x1700 mm

Súly: kapacitástól függő adat
